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FERMENTADORES NUEVOS
"UNITANK" ISOBÁRICOS DE 5, 10 Y

20 HL

Entra para ver el precio
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VENTA: DISPONIBLE
LOTE Nº: 102/19

Fermentadores NUEVOS "Unitank"
ISOBÁRICOS de: 5; 10 y 20 HL

(Nota: Consultar precios según
capacidad).

Estado: Nuevos
Marca de fabricante: Europe CE.

Año de fabricación: Consultar

SKU: N / A
Categorías: Nuevos

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Características principales

FERMENTADORES NUEVOS "UNITANK" ISOBÁRICOS "CON CERTIFICADO CE, PRESIÓN DE TRABAJO 3
BAR" DE: 5; 10 y 20 HL DE CAPACIDAD ÚTIL (PARA LA ELABORACIÓN DE CERVEZAS ARTESANALES DE

CALIDAD).
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS:

- EN TECHO “CÚPULA”:
1 Puerta superior isobárica redonda diámetro 400 mm.

1 Cúpula abombada tipo “Cloper”.
1 Válvula seguridad presión tarada a 3,5 Bar.

2 Orejetas para carga y descarga.
- EN CUERPO CILINDRO:

1 Micro-oxigenador Conexión -válvula de bola de ½”.

https://mercabrew.com/categoria-producto/estado/estado-nuevos/
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1 Camisa de refrigeración. (En cuerpo de cilindro). Conexión glicol racord de 1”macho.
1 Termómetro con vaina.
1 Grifo toma-muestras.

1 Nivel con regleta de protección.
1 Vaina para sonda de temperatura (No está incluida la sonda).

1 Aislamiento ISOTÉRMICO de Poliuretano expandido de 80 mm. espesor, montado en cuerpo de
cilindro; y en fondo cónico inferior. Forrado exterior partes aisladas, con acabado en acero inoxidable

de calidad AISI-304. Pulido.
1 Sistema completo para limpieza interior fermentador, formado por de tubería exterior y bola de

limpieza giratoria interior, con válvula de mariposa DN 25 conexión NW25.
- EN FONDO:

1 Fondo cónico 60º.
1 Camisa de refrigeración. (En fondo cónico). Conexión glicol racord de 1”macho.

1 Válvula de mariposa DN 40 para salida parcial, conexión rosca sanitaria NW 40 o CLAM.
1 Válvula de mariposa DN 50 para salida total “Purga”, conexión rosca sanitaria NW 40 o CLAM.

(Opción: Toma-claras, compuesto por tubo interior fermentador para salida de claros, en este caso
eliminaríamos la salida parcial).

4 Patas diámetro 104 mm. con riostrado de diámetro 18 mm.
4 Pies regulables en altura, para nivelación.
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INFORMACIÓN ADICIONAL


