Pressupuesto para: 1 enlatadora isobarica de 300 a 400

latas por hora
Fecha: 3 de agosto de 2026

1 ENLATADORA ISOBARICA DE 300 A
400 LATAS POR HORA

Entra para ver el precio

VENTA:
LOTE N2: 24423
Financiacién a 3 anos sin intereses (Sujeta a
la aprobacion por parte de la financiera).

Estado: Nuevo
(Fabricada en Europa CE).
Marca comercial: MERCABREWERS
Ano de fabricacion: 2023

SKU:N/A
Categorias: Nuevos

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Caracteristicas principales
Enlatadora isobarica semi-automatica para latas de cerveza y productos carbonatados.
Llenadora de latas isobarica lineal construida en acero inox. con 4 cafios de llenado en isobarico.
Depdsito a presién en acero inox.
Completa de enlatadora semiautomatica.
Maquina construida en estructura auto-portante con ruedas.
Cuadro eléctrico de maniobra segln normativa CE.
Caracteristicas:
* N2 de cafos: 4 isobaricos

* Enlatadora semiautomatica
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* Estructura en acero inox aisi 304
* Protecciones CE
* Depésito de llenado isobarico con manémetro de 8 litros de capacidad
* TermOmetro analdgico de -10 a 30°C
* Traductor de presién en acero inox.
* Temperatura de llenado aconsejada -1 a 0°C
* Presion maxima de trabajo: 3bar
* Regulador de presidn para la inyeccién de CO2
* Regulacién de presién para la despresurizciéon del envase.
* Diametro de las latas a llenar: 90 a 50mm
* Altura de la lata a llenar: 350-140mm
* Produccidon: 300-400 latas/hora
* Dimensiones: 1500 x 600 x 2500mm
* Cuadro eléctrico en acero inox

Principio de funcionamiento

Antes de iniciar el proceso de llenado debemos de tener en consideracion los siguientes factores:

1.- La temperatura del producto debe encontrarse entre 0 y -1°C, por tal motivo, el depdsito de
almacenamiento de la maquina es pequeno con el fin de evitarla menor pérdida de temperatura.

El depdsito debera encontrarse lo mas cercano posible a la maquina de llenado.

2.- En el depdsito cilindrico de la maquina veremos a que presion se encuentra el producto a través
del manédmetro analégico colocado a tal efecto.

3.- Colocaremos la presién de llenado por debajo de la presidon que marcha dicho mandémetro a través
del potencidmetro que se encuentra en el cuadro eléctrico.

Las latas son colocadas debajo de los cahnos de llenado con los soportes adecuados.

Una vez que las latas se encuentran posicionadas debajo de los cafios pulsaremos el botdn inicio con
lo que los cafios bajaran a introducirse en las latas.

Cuando los canos estan dentro de las latas se inicia la presurizacién de estas por medio de la entrada
de CO2. Posteriormente se vacia con el fin de realizar un barrido del aire dentro de la lata, luego se

Pagina: 2




Pressupuesto para: 1 enlatadora isobarica de 300 a 400

latas por hora
Fecha: 3 de agosto de 2026

presuriza nuevamente y comienza el llenado.

Después de un tiempo de llenado (tiempo que variaremos en funcidn del recipiente a llenar), se
produce la despresurizacién del envase y posteriormente la salida de los cafios de las latas.

Una vez que las latas estén llenas, el operario colocara las tapas y las llevara a la enlatadora, la cual
realizara el cierre.

Para mas informacion contacten via e-mail a: info@mercabrew.com (Barcelona / Espaia).
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INFORMACION ADICIONAL
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